Bad Oeynhausen. Einen
auflergewohnlichen Firmen-
besuch erlebten die gut 40 Mit-
glieder des Wirtschaftsclubs
Bad Oeynhausen auf Initiati-
ve des Mitglieds Frank Wie-
gand bei der Besichtigung der

grofiten Zander-Fischzucht-

anlage Deutschlands in Porta
I Westfalica, wo der Kaiser-Zan-

der in Aquakultur geziichtet
Der | wird.
nd- Firmenchef Rene John be-
ing | treibt mit seinem Kompa-
27. | gnon Stefan Glammeier seit
zu | 2020 in Holtrup in einer riesi-

gen neu entstanden Fisch-

r- | zuchthalle die Aufzucht und
f- | Vermarktung der Fischsorte
m | Zander. In einer Kreislaufan-
- | lage, eine aus riesigen Was-

serbehiltern bestehendes und
in sich geschlossenes Okosys-
tem, entwickeln sich die Fisch-
setzlinge in einem Jahr zu Fi-
schen mit einem zum Ver-
kauf geeigneten Gewicht von
etwa 800 bis 1.200 Gramm.
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Jahrlich werden hier circa 100
Tonnen Fisch aufgezogen und
bundesweit vertrieben. Die Er-
weiterung um eine zweite An-
lage ist vorgesehen. ,,Der Zan-
der ist ein sehr sensibler und

scheuer Fisch, sodass die Hal-:
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Der Vorstand des Wirtschaftscl
leute John (Mitte).
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Wirtschaftsclub besucht Zander-Zucht

Unternehmen in Porta Westfalica vertreibt rund 100 Tonnen Fisch pro Jahr.

tung und Futterung der Tiere
besondere Voraussetzungen
erfordern. Auch braucht diese
Fischart sehr viel Ruhe®, schil-
dert Rene John die Besonder-
heit dieser Fischart. Wichtig ist
dem Unternehmer, dass hier
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nk Wiegand und die Ehe-
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hochékologisch  produziert
wird, die eigene PV-Anlage so-
wie die hochkomplexe Was-
serauf- und Nachbereitung
sind Beleg dafiir, dass hier Um-
weltschutz  grof3geschrieben

wird.

»Das an die Natur zuriick-
gefiihrte Wasser hat eine bes-
sere Qualitat als bei der Ent-
nahme®, referiert Rene John
zum Thema Okologie und
Nachhaltigkeit. Die Fischqua-
litit in diesem eigenen Oko-
system ist demnach sehr hoch
und der Verzehr demnach
deutlich gesiinder, als es der
Verzehr von Fischfang aus
unseren Meeren ist. Von dem
auflergewohnlichen Ge-
schmack konnten sich die Mit-
glieder des Wirtschaftsclubs
im Anschluss iiberzeugen, da
das Restaurant-Team ,Wie-
gands®um Frank Wiegand ver-
schiedene Zander-Varianten
frisch zubereitet und zum Ver-

zehr angeboten hatte.
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